DELLA GHERARDESCA
BRONELLO DI MONTALCINO DOCG - 2019

SANGIOVESE 100%

Vino prodotto da una attentissima selezione di uve dei viticoltori pili virtuosi di Cantina di
Montfalcino in firatura limitata. da vignefi situati nei quattro quadranti di Montalcino.

VENDEMMIA, VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO

Lavendemmia avviene fra gli ulfimi giorni di seffembre e 1 primi di otfobre. Le uve. una volfa diraspate.
vengono inoculate conlievifi selezionafi e vinificafe a femperatura confrollafa per circa 15/20 giorni.
conbagnafure del cappello per immersione. senza ufilizzo di pompe. Terminafa la fermenfazione alcolica
siprocede alla svinatura.

La fermentazione malolaffica € sponfanea. senza ufilizzo di batteriesogeni. sempre a femperafura
confrollata. Finitala fermentazione malolatfica. almomento del fravaso siesegue la prima solfitazione.
ILvino @ immesso nel legno (solo botti grandi da 50hl) indicativamente a fine novembre/inizio dicembre.
incuirimane per almeno venfiquatiro mesi.

Non & soffoposto a chiarifica e viene leggermente filfrato prima dell'imbotfigliamento.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

ILcolore e rossorubino infenso conleggeririflessi granafi. Alnaso emergono profumi diviola. vaniglia.
bourbon e geranio. Inbocca é vellutato e suadente e sorreffo da una succulenfa nota acida. | fannini sono
profondi e sefosi. il finale & lungo e avvolgente.

Grado alcoolico: 14.00% Vol.
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